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Tarif par personne 27,50 € TIC
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ce cas nous dema

Ou Menu uniq

Notre etablissement tra ¢ des produits d’arrivages et de notre: fabr'
avant la date de la manifestatio 0

illez nous confirmer 10 jours
d’ouverture de 1’auberge ou parﬁauberge du.deto

3|éphone aux jours et heures

En raison d’un grand nombre de désistement de cony, rest: enu, désormais il sera facturé
tous les repas commandés si nous n’avons pas €té prg ' C emanderons de nous confirmer
par écrit ou mail le nombre de participants .
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Notre établissement ferme ses portes le midi a 16 h et le
Prix sont nets, tiennent compte de la T
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Nous pouvons également vous proposers

Droit de bouchon sur bouteille da champagne et pétillant (servi au dessert) : 5 € par bouteille ouverte
Assiette de Fromages : 4€ par personne ( 3 morceaux + salade) a commander a la réservation

Vin (Domaine selectionnée au menu) : 14 € la bouteille Domaine « Joseph Mellot » et Soleil d’Octobre 18 € la
bouteille




